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Tlacova sprava

Trengin, 6.april 2016
Majstrovstva someliérov Slovenska prvykrat v Trencine

Kazdy, kto ma rad dobré vino spojené s kvalitnym servisom a milym someliérom, by si
v pondelok 4. aprila a v utorok 5. aprila 2016 v TrenCine priSiel na svoje. Stredna odborna
Skola obchodu a sluZieb v Trencine sa totiz na dva dni stala hostitelskou Skolou juniorskej
someliérskej sutaze Vitis Tropheé Junior 2016. Sutazilo sa priamo v srdci Tren€ina;
v Gastrocentre pod Brezinou. Majstrovstva someliérov Slovenska organizuje Asociacia
someliérov Slovenskej republiky a HUBERT J. E. s. 1. 0.

,ome pocteni, Ze ako hostitelska Skola bola vybrana prave Skola v zriadovatelskej
pésobnosti TrenCianskeho samospravneho kraja a sutaz sa kona prvykrat v Trencine.
Takéto sutaze su velmi vhodné pre Studentov, pretoze zrucnosti, ktoré ziskaju na takychto
SutaZiach, im otvaraju dvere do dalSej praxe,“ uviedla pocas findle sutaze Eva
Zernoviéova, vedica Oddelenia $kolstva Uradu Trengianskeho samospravneho kraja
(TSK).

V tretom roCniku sutaze mladych someliérov do 21 rokov si zmeralo svoje zrucnosti 27
sut'aziacich z13 skél z celého Slovenska. Kazdu $kolu mohli v sutazi reprezentovat
maximalne dvaja ziaci. ,SutaZz odStartovala v pondelok popoludni vedomostnym testom,
ktory je alfou a omegou kaZdej someliérskej sttaZe. Nasledne sa uskutoCnilo senzorické
hodnotenie ako véni, tak aj intenzity chuti a tiez popis jednej vzorky vina, ktort museli Ziaci
zhodnotit a odborne popisat,* priblizila teoretickl a prakticku Cast sutaze Janka
Svanéarova, ucitelka odbornych predmetov a techniky obsluhy, ktorej sudastou je aj
someliérstvo. Vedomostny test pozostaval az zo 40 otazok zoblasti vinarstva
vinohradnictva na Slovensku, najdolezitejSich vinarskych regiénov sveta, gastrondmie
a someliérstva vSeobecne.

Krasu ukrytu vo vine snubili s kvalitnym servisom

V druhy den sa sutazilo v servise a dekantacii Cerveného vina v ¢asovom limite 7 minut
vratane pripravy. ,Servis Gerveného vina je nérocnejsi ako servis bieleho vina. Ziaci
prelievaju vino z flasky do karafy, aby odstranili depot, ktory mohol vzniknit, ak je vino vo
flasi dlhsie, alebo aby ho prevzdu$nili a otvorili chutové aj vonné vlastnosti vina,“ doplnila
Svanéarova. Hodnotiaca komisia brala do Gvahy pripravu pracoviska, spravnost a sposob
prevedenia servisu, ako aj vystupovanie someliéra a jeho komunikaciu s hostom.

Zo vSetkych sutaziacich zo zakladného kola do findlovej Casti sutaze postipili traja
najlepsi s najvysSim poc¢tom bodov. Vo finale Ziaci sutazili v oprave chyb vo vinnej karte,
popise senzorickych vlastnosti vina, jeho servise a odporuCeni vhodného druhu vina
k uréenému menu. Najviac sa darilo Karin Kovaczovej z Hotelovej akadémie v Novych
Zamkoch, ktora sa stala vitazkou Majstrovstiev someliérov Slovenska. Druhé miesto patri



naSim zapadnym susedom, ktorych v sutazi reprezentovala ZiaCka Hotelovej Skoly v Brne
Dominika Kupcova, tretie miesto ziskala Nina Salaiova zo Stukromnej SOS GOS Trnava.
Trendiansky kraj v sutaZi reprezentovala okrem hostitelskej koly aj SOS OaS Prievidza,
oboje v zriadovatelskej pdsobnosti TSK.

TSK gratuluje v8etkym vitazom k ziskanému Uspechu a ostatnym sutaziacim dakuje za
ucast a reprezentaciu svojej Skoly.
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